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Nowoczesne Zywienie i Zarzadzanie
w Gastronomii

Studia podyplomowe skierowane do absolwentéw studiow licencjackich,
inzynierskich i magisterskich (Ii Il stopnia) chcacych rozwing¢ wiedze i umiejetnosci
dotyczagce nowoczesnej produkcji zywnosci i planowania zywienia, a takze zdoby¢
nowe kompetencje pozwalajgce na osiggniecie poziomu eksperta z zakresu zarzadzania
i marketingu w produkcji zywnosci i potraw.

Uczestnik studiow zdobedzie wiedze i umiejetnosci z zakresu:
nowoczesnych technik stosowanych w produkcji gastronomicznej,
projektowania nowych wyroboéw i proceséw produkcji zywnosci
| potraw,
najnowszych zasad zywienia i opracowywania diet zgodnie
z zaleceniami zywieniowymi i dietetycznymi,
trendow rozwoju produkcji spozywczej i gastronomicznej,
organizacji i funkcjonowania przedsiebiorstw z branzy HoReCa,
zasad bezpieczenstwa i systemow jakosci zywnosci,
zarzadzania oraz opracowania planow rozwoju i inwestycji firmy,
nowoczesnych dziatan promocyjnych i marketingowych,
kierowania zespotem pracownikéw oraz prowadzenia wlasnej dziatalnosci
gospodarczej.
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Wiecej informacji na stronie: https://binoz.p.lodz.pl/pl/wydzial/aktualnosci/studia-
podyplomowe-nowoczesne-zywienie-i-zarzadzanie-w-gastronomii

Termin rozpoczecia: pazdziernik 2023
Czas trwania: 2 semestry, catkowity koszt: 6 750 zi.

Termin zgtaszania uczestnictwa:

Kierownik studiow: dr inz. Joanna Oracz
(joanna.oracz@p.lodz.pl)
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